
HERKUNFT
Gebiet
Herkunft
Boden

Kremstal
Niederösterreich  
Löss

Offene Maischegärung mit Überfluten
Säureabbau und Lagerung im Barrique
1,5 Jahre Reifung in 300 Liter Barriques 
aus französischer Eiche

VINIFIZIERUNG

Alkohol
Säure
Restzucker

14,0 %vol
5,2 g/l
0,8 g/l

2025 - 2031

ANALYSE

TRINKREIFE

Gerrat war einst der Name von dem Weinort Gedersdorf. Heute steht der Wein 
für eine Komposition aus Zweigelt aus der Ried Holzgasse und Merlot aus 
der Ried Haid. Oft ist das Verhältnis 50:50, aber je nach Jahrgang und Reife 
kann auch eine der beiden Sorten überwiegen. 

Die Trauben werden natürlich zeitgleich gelesen, was manchmal diffizil sein 
kann, denn der Merlot reift in der Regel etwas später als der Zweigelt, aber 
der Zweigelt ist empfindlicher, so dass meist er den Lesezeitpunkt bestimmt. 

LAGE & BODEN

Ausgebaut wird die Cuvée im kleinen Holzfass, in dem sie mindestens ein 
Jahr lang reifen kann. Im Vergleich zu unserem Zweigelt ist sie dank des 
Merlots weicher, samtiger, eine Spur wärmer. 
In der Nase zeigt sie eine tiefe, dunkle Frucht und Anklänge von süßen 
Gewürzen, am Gaumen schmeckt man ein konzentriertes Aroma nach 
dunklen Kirschen und reifen Zwetschken, der Abgang ist lang und samtig. 
Ein würdiger Begleiter für jeden Festtagsbraten.
 

verfügbar in
0,75l
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