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LAGE & BODEN

Die 40 Jahre alten Chardonnay-Rebstdcke liegen in der in der Gedersdorfer
Topriede Tiefenthal. Die Trauben wachsen eher oben am Weinberg und sind
also gut durchliftet. Der hier dominierende Léssboden ist sehr kalkreich, was
dem Wein Dichte, Fille und Komplexitat verleiht. Die Vinifizierung des Weins, wie
hier die Maischestandzeit sowie Garung und Saureabbau in 300l Holzfassern,
bestarkt sein harmonisches und ausgewogeneres Geschmacksbild.

KOSTNOTIZ

Eine atherische Nase mit Anklangen an griinen Oliven und rosa Grapefruit. Gut
integrierte dezente Eichenaromen machen diesen Chardonnay zu einem
ebenbUrtigen Speisenbegleiter. Am Gaumen prasentiert sich der Wein saftig,
straff und voluminds — eine elegante Symbiose aus Holz und Frucht.
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